
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
H u î t r e s / O e s t e r s / O y s t e r s  
 
Fine de Claire 3 € 7,50  
Fine de Claire 6 € 14 
Fine de Claire 9 € 20 
 

 

 

 
A P P E T I Z E R S   
 
Saumon gravlax à la betterave et blinis   € 12,50 
Zalm gravelax met rode biet en met blinis 
Salmon gravelax with beetroot and blinis 
 
Vitello-tonato € 15 
Vitello-tonato  
Vitello-tonato  
 
Scampis au beurre d’ail € 11 
Garnalen in knoflookboter 
Prawns in garlic butter 
 
Croquettes de crevette € 13 
Garnaalkroketten  
Shrimps “croquette” 
 

 
 
S A L A D E   
 
Salade de Burrata et tomate € 14 
Salade van Burrata en tomaat  
Burrata and tomato salad 
 
Salade César, poulet, œuf, anchois € 15 
Caesar salade, kip, ei, ansjovis 
Caesar salad, chicken, egg, anchovies 
 
Mâche, grenade, noix pecan, feta € 15 
Veldsla, granaatappel, pecannoten, feta 
Corn salade, pomegranate, pecan nuts, feta 
 

S O U P  
Velouté de tomate avec basilic € 6  
Tomaten-crèmesoep met basilicum 
Creamy tomatosoup with basil 

 
 
S I D E S   
 
Brochette légumes grillés € 2,50 
Gegrilde groentenspies 
Grilled vegetable skewer 
 
Riz à l'ail fumé € 2,50   
Rijst met gerookte knoflook 
Smoked garlic rice 
 
Purée de pommes de terre € 2.50 
Aardappelpuree 
Mashed potatoes 
 
Pomme grenaille au thym € 2.50 
Gebakken krieltjes met thijm 
Sautéed baby potatoes in thyme 

 

FROM THE JOSPER GRILL  
S e r v e d  w i t h  a  g r i l l e d  v e g e t a b l e  s k e w e r  a n d  h o m e m a d e  f r i e s  o r  w i t h  s t e a m e d  r i c e  a n d  B o k  c h o i  

 
H O M A R D  

 
€ 27 / € 42 

Demi ou entier 
Hele of halve kreeft 

Whole or half lobster 
 
 

 

I B E R I C O  
(Porc/Varken/Pork, Spain)                                

 
Pluma 180gr € 29 
Asian marinade 

 
 
 
 

ANGUS 
(100% Angus, Ireland)                                

 
Filet pur 250gr € 31 

Tomahawk (2p) 1,2 KG € 74  
 

 

 

 

B L A N C  B L E U  B E L G E  
(Belgium) 

 
Onglet € 19 

Noix d'entrecôte 300gr € 27 
(Rib-eye) 

 
 
 

S A U C E  €  3 . 0 0  
Mushroom sauce 

Béarnaise 
Peppercorn sauce 

Sauce asiatique  
Bordelaise 

 

 
 
 

M A I N S   
 
Brochette d’agneau,couscous, ras el hanout€ 28 
Lamsspies, couscous, ras el hanout   
Lamb skewer, couscous, ras el hanout 
 
Cuisse de poulet, tartufata, jeune carrotte   € 19 
Kippenbout, tartufata, zomer wortels 
Chicken leg, tartufata, summer carrots  
  
Ribs de boeuf, purée pommes de terre, 
aubergine € 25 
Rundsrib, aardappelpuree, aubergine  
Shortrib, mashed potatoes, aubergine 
 

 

 

F R O M  T H E  S E A   
 
Filet de Sandre, artichaut à la barigoule  € 19  
Rivierbaars filet, artisjok “en barigoule” 
Perch filet, artichoke barigoule  
 
Filet de bars, fenouille, sauce à la anis  € 23 
Zeebaarsfilet, venkel, anijssaus  
Filet of seabass, fennel, anise sauce 
 
Rigatoni aux scampis et tomate cerise € 21 
Rigatoni van garnalen en kerstomaten 
Prawns and cherry tomatoes Rigatoni  
 

 

 

 

S A N D W I C H E S  
 
VIAGE Grill burger € 14.50  
Pére Joseph, oignons, frites  
Pére Joseph kaas, uien, frieten  
Pére Joseph cheese, onions, fries 
 
Toast cannibale € 12.50  
Toast cannibale 
Steak tartare on toast 
 
Saumon fumé, capres et échalottes € 14.50 
Gerookte zalm, kappertjes en sjalotten  
Smoked salmon with capers and shallots  
 

 

 

V E G E T A R I A N   
 
Risotto de Sarasin & petit pois € 13 
Rissotto van boekweit & doperwtjes  
Buckwheat risotto & peas  
 
Lasagne de légumes grillés € 13  
Lasagne van gegrilde groenten 
Grilled vegetables lasagne 
 
Portobello Burger, onion, pesto rouge € 14 
Portobello Burger, uien, rode pesto  
Portobello Burger, onions, red pesto 
 
 

 
 

 
Si vous avez une allergie, une intolérance ou une sensibilité alimentaire, parlez s'il vous plaît à votre serveur des ingrédients  avant de commander votre repas · Les prix incluent la TVA et le service 

Als u een voedselallergie, -intolerantie of -gevoeligheid heeft, praat dan met uw ober over ingrediënten in onze gerechten voordat u uw maaltijd bestelt · Prijzen inclusief btw en service 
If you have a food allergy, intolerance or sensitivity, please speak to your server about ingredients in our dishes before you order your meal · All prices are inclusive of service VAT 

 



 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
V I A G E  G R I L L  S U M M E R  A P E R O  
 
Beefeater Gin &  Schweppes Selection 
Pomelo & Nepalese berry                 €10,50 
 

 

B E E R S  
 
Cristal 25cl  € 3,10 
Cristal  0.0% € 3,90 
Cristal Extra € 3,80 
Kriek Morte Subite  € 3,90 
Ciney Blonde  € 3,60 
Ciney Brune € 3,60 
Afligem  € 4,50 
Duvel  € 4,30 
Desperado  € 5,00 
Hapkin Bipa € 4,30 
Chimay Bleu  € 4,30 
 
 
S O F T S  
 
Coke Zero/ Light  € 2,90 
Fanta Orange  € 2,90 
Sprite   € 2,90 
Perrier   € 2,90 
Schweppes Tonic/ Agrume   € 3.00 
Looza Ananas/  Appel / Ace  € 2.90 
Orangina  € 3,30 
Ice Tea   € 3,30 
Red bull   € 6,00 
Premium Schweppes Gingerbeer € 3,30 
 
 
W A T E R  
 
Chaudfontaine 25cl   € 2,90 
Chaudfontaine 50cl   € 4.10 

C O C K T A I L S  
 
Spritz  € 11,50 
Prosecco, Aperol 

Old Fashioned   € 11,50 
Bourbon, sugar, orange 

Dark & Stormy   € 11,50 
Havana Especial, ginger beer, angostura 

Kyiv Mule     € 11,50 
Absolute vodka , jus citron, ginger beer 

 
V I R G I N  C O C K T A I L  
 
Virgin Colada   € 7,00 
Crème de coco, pineapple juice 

 

L I Q U O R  
 
Cointreau   € 6,20 
Baileys   € 6,20 
Ricard   € 4.70 
Campari   € 4,70 
Pisang Ambon   € 3,70 
Malibu   € 5.70 
Get 31   € 4,40 
Amaretto  € 6,20 
 
W H I S K Y / B O U R B O N  
 
Jameson   € 6.70 
Four Roses   € 5,70 
Jack Daniels   € 6,50 
Jack Daniel’s Single Barrel  € 12.50 
Johnnie Walker black  € 9.00 
Johnnie Walker platinum  € 12.00 
Chivas Regal 12 Years  € 8,00 
Chivas Regal 18 Years  € 12.00 
Talisker Skye  € 12,00 
Laphroaig Cask 10 Years  € 8,00 
Dalmore 12 Years    € 12.00 
Ballentines     € 5,90  
 
R H U M  
 
Havana Club 3 Year  € 5,90 
Havana Club Especial  € 6,70 
Havana Club 7 year   € 7,70 
 
 
 
 

G I N  
 
Beefeater    € 5,90 
Hendricks    € 8,00 
Monkey 47   € 8,00 
 
V O D K A  
 
Absolut    € 5,90 
Grey Goose    € 8,00 
 
J A C Q U A R T  C H A M P A G N E  
 
Jacquart Mosaïque brut 125ml € 9,50 
Jacquart Mosaïque rosé 125ml € 12,50 
 
C A V A  P E R E  V E N T U R A  
 
Cava primer brut gls 125ml € 6,00 
Cava rosé gls 125ml € 7,00 
 
Cava Grand Vintage  € 59,00 
 
W H I T E  W I N E S  
 
Château Grézan, Blanc, Famille Cros-Pujol 
France, Faugères € 25,00   
Gls 12,5ml € 4,30 
 
Chablis, Domaine , Chardonnay 
Burgundy, France  € 48,00   
Demi bouteille € 29,00   
 
Riesling trocken, Weingut F.J. Regnery  
Germany, Mosel, Riesling € 36,00  
Demi bouteille € 23,00   
 
Grüner Veltliner, Ebner Ebenauer, Bio  
Wachau, Austria € 28,00  
 
La Spinetta, Vermentino IGT  
Tuscany, Italy € 37,00  
 
Constantia Uitsig, Natura Vista € 39,00 
Sauvignon Blanc  
West cape, South Africa  
 
Genoels-Elderen Chardonnay Blauw 
Limburg, Belgie € 48,00 
 
 

R O S E  W I N E S  
 
Château Grézan, Rose, Famille Cros-Pujol 
France, Faugères € 25,00   
Gls 12,5ml € 4,30 
 
Domaine Lafage Miraflor € 27,00 
Roussillon, France 
 

R E D  W I N E S  
 
Château Grézan, Famille Cros-Pujol  
France, Faugères   € 25,00   
Gls 12,5ml    € 4,30 
 
Domaine Richaume, Bio € 39,00  
Provence, France 
 
Domaine Lafage, Narassa  € 34,00  
Roussillon, France  
 
Santenay Borgeot Vieilles Vignes € 49,00 
Burgundy, France   
 
Il Nero Di Casanova,Spinetta € 40,00  
Tuscany, Italy 
 
Château Petit Val, Saint-Émilion,  
Bordeaux, France  € 55,00   
50cl bouteille  € 39,00   
 
Primitivo, Salento, Villa Mottura    € 36,00 
Puglia, Italy  
 
Les Trois Tomates “Saint Felix”  € 34,00 
Languedoc, France   
  
Barbera d’Asti Damiliano, Barbera 
Piedmonte. Italy   € 39,00  
 
Constantia, Cape red                        € 40,00 
Cabernet franc, merlot  
West cape, South Africa  
 
Château Petit Val, Margo                 € 72,00   
Cabernet franc 
Bordeaux, France  
 
Les prix incluent la TVA et le service  
Prijzen inclusief btw en service  
All prices are inclusive of service VAT 
 


