
M E N U

PÂTISSERIE MAISON
PATISSERIE VAN HET HUIS
HOMEMADE PASTRIES

VIAGE CHILL
BOULEVARD ANSPACHLAAN, 30

1000 BRUSSELS · BELGIUM
OPEN 7/7

  / VIAGE.ENTERTAINMENT  •  #MYVIAGE · VIAGE.BE

Pâtisserie individuelle
Gebak, per stuk
Single serves  € 5,00

Gâteau du jour € 4,50
Gebak van de dag   
Cake of the day 

Giant cookie € 2,50 

BREAKFAST
9H30 - 11H30

Pain perdu / wentelteefjes / French Toast         € 3,50

Pancakes Américains / Amerikaanse pannenkoeken 
American pancakes         € 3,50
Servi avec des confitures maison, chocolat et sirop d’érable.
Geserveerd met huisgemaakte jam, chocolade en ahornsiroop.
Served with homemade jam, chocolate and maple syrup.

Croissant & café combo          € 3,50
( Espresso / Long / Decaf )

Croissant                                                                 € 1,80

Pain au chocolat / chocoladekoek           € 1,80

Muffin         € 2,00

Pain rustique, saumon fumé & fromage frais
Rustik brood met gerookte zalm & verse kaas  € 11,00           
Rustic bread with smoked salmon & cottage cheese

“
Fort de mon expérience

professionnelle, j’ai rejoint l’équipe 
VIAGE pour vous offrir le meilleur

de ma pâtisserie.

”



FROMAGE BELGE AVEC PAIN AUX FIGUES
BELGISCHE KAZEN MET VIJGENBROOD
BELGIAN CHEESE WITH FIG BREAD
(80 gr.)

Old Groendal 18 mois € 7,00
De la ferme Rumbeke / Roulers
Pâte dure
Harde kaas
Hard cheese 
� Pairing > Hapkin

Collegial de Ciney, Condroz € 7, 00
Lait cru, pâte semi-dure
Rauwe melk halfhard geperst
Raw milk semi hard pressed  
� Pairing > Ciney Brune / Donker / Brown

Chimay Grand reserve € 7, 00
Lavé à la main et à la bière
Handgewassen met bier
Hand and beer washed
� Pairing > Chimay Bleue

CHARCUTERIE ‘MAISON LOSAMOIL’
(80 gr.) 

Jambon d’Ardenne IGP € 5,00
Salé, fumé, séché
Gezouten, gerookt, gedroogd
Salted, smoked, dried
� Pairing > Hapkin

Jambon Breydel € 5,00
Jambon cuit
Kookham
Cooked ham
� Pairing > Cristal

Rillettes d’oie € 5,00
Gans rillettes
Goose rillettes
� Pairing > Riesling Regnery

MENU D’AUTOMNE / HERFSTMENU /
FALL MENU

* pas halal - no halal

Tapas belge

“Lollipops” Barbecue poulet € 7,50
BBQ Kip “ lollipops”
BBQ Chicken lollipops

Poitrine de porc, pomme Jonagold € 7,50
Buikspek, Jonagold appels
Pork belly, Jonagold apples

Toast Cannibale  € 7,00
Toast cannibale
Steak tartare on toast

Parmentier de cabillaud  € 7,00
Kabeljauw parmentier
Cod pie

Anguille & bettraves, pomme verte € 7,50
Paling met biet en groene appel
Smoked eel, beetroot & green apple 

Champignons à l’ail € 6,50
Champignons met knoflook
Garlic mushrooms

Sandwich

Croque - monsieur à la dinde avec mayo à la sauge 
Croque monsieur van kalkoen met salie mayo € 8,00
Turkey croque monsieur with sage mayonnaise 

Pastrami sandwich, moutarde, cornichon
Pastrami sandwich, mosterd, augurken            € 9,00
Pastrami sandwich, mustard, pickels 

Pita grec tzatziki, haché d’agneau                                
Griekse pita, tzatziki, lamsgehakt                            € 10,00 
Greek pita, tzatziki, minced lamb

Focaccia maison, légumes grillés & pesto          € 9,00   
Huisgemaakte focaccia, gegrilde groenten & pesto 
Homemade focaccia, grilled vegetables & pesto

Pain brioche, effiloché poulet, BBQ
Brioche brood, pilled kip, BBQ                                   € 11,00
Brioche bun, pulled chicken, BBQ

Focaccia maison, jambon d’Ardenne, roquette*        
Huisgemaakte focaccia, Ardeense ham, rucola*
Homemade focaccia,  Ardenne ham, rocket*    € 11,00

Ce menu est composé de produits certi�és halal / Menu met gecerti�eerd halal
vlees / This menu is made with certi�ed halal meat.

* Pas Halal / No Halal

MENU D’AUTOMNE / HERFSTMENU /
FALL MENU


